
3 retters menu (SEP-OKT-NOV)
Gældende fra d. 24 september – 9 november

Forret

Tigerrejer
Med cajun spice, dip & urter

Breasola
Med rødbede, ingefær, friskost & sesam

Anderilette
Med krydderurter, svampe & løg

Surdejsbrød med mæsk fra Bøllingsø Bryghus
Serveret med pisket smør

Hovedret

Langtidstilberedt okse
Med rosmarin og røgsalt

Ballotine af gris
Med rosmarin & fermenteret hvidløg

Pommes anna
Med vesterhavsost

Variation af selleri
Tilsmagt med brunet smør, pistacie & citron
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Årstidens salat
Med udvalg af årstidens råvarer

Portvinsglace
Tilsmagt med gastrik & fløde

Dessert

Moderne honningkage
Med æble & lokal presset honning fra Bording

Cheesecake
Med hvid chokolade, citron, lakrids & hindbær
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