gastro @

5 retters nytarsmenu 2026
Den 31. december 2026

Appetizer

Sprede kreemmerhuse
Med krabbesalat, citrus, tomatgel & tallerkensmaekkere fra Engesvang (3 stk. pr. person)

Forret

Ravioli fyldt med Arla Unika havgus
Hertil skaldyrssauce tilsmagt med brunet smar, @rredrogn, gren urteolie, rasyltede
kinaradiser, smarristet bradknas & urter fra Engesvang(G,A,L)

Surdejsbred med meesk fra Bellingse bryghus
Hertil pisket smer med gko citronskal, grenne urter & dansk flagesalt(G,L)

Mellemret

Sortfodsskinke
Med jordskokkepure tilsmagt med eeble, bagt radbede, ristet boghvede, syltede perlelag,
sauce pa brunet smear & grenne urter

Hovedret
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Oksemarbrad
Serveret med kartoffelpure tilsmagt med brunet smer, sprad croquette med svampe &

braiseret okse, grillede skalotteleg, guleradder, okseglace med madeira, syltede ribs, timian &
daikon fra Engesvang (G,L)

Dessert

Chokoladefondant (med bledende hjerte)
Med hindbeerguenelle, vaniljemousse, friske beer, jordbaercoulis, spradt & red crumble (N,G,L)
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